Waclebante

unsere hausgemachten Drinks

06. - 10. Miry 2024

Fleisch

HAUSAPERITIF 0,11 6,90 €
Mandarinenlikér mit Sekt aufgefillt
UNSERE ZITRUS-LIMONADE 0,31 4,30 €
Orange | Mandarine | Zitrone | Limone
Ingwer | ein Hauch Zimt
Suppen

RINDERKRAFTBRUHE 8,60€
Markkl6B8chen | Gemiisestreifen
MARMORIERTE KURBIS-CREMESUPPE 9,80€
Sahne | Kiirbiskerne | kaltgepresstes Ol
REH-KRAFTBRUHE 7,90 €
Buchenpilze | Fleischeinlage
BARLAUCH-CREMESUPPE 8,90€
Buttercroltons

frische Austern aus der Bretagne
auf Eis mit Zitrone | Limone pro Stiick 4,20 €

Schalotten-Vinaigrette | Chesterbrot

AUSTERNPLATTE fiir GenieRer 3Stk./ 14,80 €
- Sailblings-Kaviar und Créme Fraiche 6 Stk. /27,80 €
- Mango | Ingwer | Wasabi

- natur

Weinempfehlung:

2021 SAUVIGNON BLANC, trocken

WG Wasem Doppelstiick | Ingelheim | Rheinhessen
0,11/4,80¢€ 0,21/8,90€

Vorspeisen

KALBSLEBER mit Vanillesalz
Kartoffelpiiree | Apfel | gebratene Zwiebeln
Wintergemise

HIRSCHRAGOUT | gebratene Edelpilze
KI6Re | Preiselbeer-Birne | Wintergemiise

KALBSRAHMBRATEN
Edelpilze | Wintergemiise
bohm. Semmelknddelscheiben

DEFTIGER GRUNKOHL mit Ganseschmalz
Kartoffeln | gebratene Mettenden-Scheiben

RINDERROULADE nach Omas Rezept
krdftige SoRRe | KloBe | Apfelrotkohl

RINDERBACKE, butterzart geschmort
RotweinsoBe | KloR | Pilze | Selleriepiiree
Wintergemiise

ROSA GEBRATENE BARBARIE-ENTENBRUST
fermentierter Spitzkohl | OrangensoRe
Kartoffelplatzchen

LAMM-ZWEIERLEI!
Riickenfilet mit Krauterkruste | feines Ragout
Ratatouille | Kartoffelgratin

fiir Steak-Liebhaber

21,80 €

26,90 €

23,80 €

18,90 €

20,90 €

20,50 €

32,00 €

27,50 €

RINDER-CARPACCIO
marinierte Buchenpilze | Rucola | Krauter
Pflaumen-Balsamico | Parmesan | Barlauchpesto

DIE TITELSEITE von meinem Kochbuch 17,50€
rote Bete | Ziegenfrischkédse | Feldsalat
Pinienkerne | Rapsbliitenhonig

KAVIAR-ROSTI

lauwarmes Kartoffelrosti | Limonen-Créme fraiche

Rucola | Schalotten | gehacktes Ei | echter Stor-Kaviar
mit 10 g Kaviar 22,00€
mit 20 g Kaviar 29,00 €

VORSPEISEN-AUSWAMHL zum Teilen, Probieren
und GenieRen | mit hausgemachten
Produkten und Spezialitaten der Region
5-facher Genuss
7-facher Genuss

16,40 €

15,30 €
18,50 €

HIRSCHRUCKEN-STEAK, rosa gebraten 32,00
Rahmsteinpilze | Preiselbeer-Birne

Wintergemiise | b6hm. Semmelknédelscheiben

RUMPSTEAK 27,50 €
gebratene Zwiebeln | Barlauchbutter

Bratkartoffeln | Salatteller

DRY-AGED XL-KOTELETT 29,80 €

- vom sdchsischen Landschwein -

- 4 Wochen gereift -

gebratene Edelpilze | Barlauchbutter | Bratkartoffeln
gemischter Salatteller

Schnitzel
SCHWEINESCHNITZEL ,Wiener Art” 18,60 €
Bratkartoffeln | gemischter Salatteller
ORIGINAL WIENER KALBSSCHNITZEL 25,80 €

Zitrone | Preiselbeeren | Gurken-Kartoffelsalat
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vegetarisch

Fisch
MATJES-VARIATION Rot-Weil 18,60 €
Petersilien- oder Bratkartoffeln
HAUSGERAUCHERTER 18,60 €/22,80€
GEWURZLACHS (kalt)
- mit Orange | Ingwer | Zitrone und Wintergewiirzen
gebeizt -

Frankfurter Griine SoBe | Ei | warmes Kartoffelrosti

SACHSISCHES KARPFENFILET, gedampft 22,80 €
franzosische SenfsoRe | Griinkohl-Kartoffelstampf
Rote-Bete-Salat

GEFULLTE CHAMPIGNONS, iiberbacken 18,50 €
Bergkdse | getrocknete Tomaten | Krauter der
Provence | Kiirbis-Kartoffelstampf

BARLAUCH-PAPPARDELLE 18,60 €/23,50 €
- ital. Eierbandnudeln mit Bdrlauchpesto -

gebratene Edelpilze | Kirschtomaten

Parmesan | Blattsalate mit Kiirbiskern-Dressing

Salatbowl / aus der kalten Kiiche

GEBRATENES SKREIFILET 27,50 €
GarnelenspieB | Safran-Graupen-Risotto
Granatapfel-Spitzkohl-Gemiise

UNSERE BOUILLABAISSE 18,60/ 24,80 €

- franz. Fischsuppentopf mit Garnelen und Gemiise -
(gratenfrei)
Sauce Rouille | gerdstete Baguettescheiben

Weinempfehlung:

2022 TAVEL ROSE | Rhéne | Frankreich

Tipp vom Chef: ,Der kriiftigste Rosé aus dem Siiden
Frankreichs, den ich kenne. Mit seiner komplexen
Aromen-Vielfalt das i-Tiipfelchen zur Bouillabaisse.”

KNACKIGE BLATT-SALATE

frische Krduter | Hausdressing | Tomate
Radieschen | marinierte Buchenpilze | gerostete
Sonnenblumenkerne | Brotchips | gebratene
Hihnchenbruststreifen in siier ChilisoRe

19,80 €

UNSERE MAGERE EISBEINSULZE 18,60 €
Remoulade | Ei | Salatbouquet | Bratkartoffeln

Eis ¥ Dessent

0,11/4,60€ 0,21/8,60€ 0,751/ 28,50 €
Dessert

CREME BRULEE 12,80 €

echte Bourbon-Vanille | rote Beerengriitze

CAFE GOURMAND 12,80 €

Mini-Dessertauswahl zum Naschen und Geniefen
Mokka oder Espresso

CAPPUCCINO-NUSS-MASCARPONE-SCHNITTE 13,50 €
rosa Grapefruit-Filets im Vanillesud

Eis

SCHWARZWALDER KIRSCH

1 Kugel Bourbon-Vanille | 1 Kugel Stracciatella
1 Kugel Dark Chocolate | Sahne | Schattenmorellen
Schokolade | Edelkirschlikor

SCHOKOLADE

2 Kugeln Dark Chocolate
1 Kugel Stracciatella | Sahne | weifle Schokoladen-
sofe | Milchschokoladensplitter

GEMISCHTE BEEREN-VANILLE 11,90 €
1 Kugel Erdbeer-Sorbet | 1 Kugel Bourbon-Vanille

1 Kugel Stracciatella | Rote Griitze

Sahne | Himbeermark | Valrhona-Schokolade

10,50 €

10,90 €

FRUCHTE

1 Kugel Bourbon-Vanille
1 Kugel Erdbeer-Sorbet | 1 Kugel Mango-Sorbet
Sahne | frische Friichte

EIERLIKOR

1 Kugel Dark Chocolate

1 Kugel Bourbon-Vanille | 1 Kugel Stracciatella
Sahne | unser Eierlikér | Valrhona-Knusperperlen

10,90 €

11,50€

CAPPUCCINO 10,90 €
2 Kugeln Café de Brasil

1 Kugel Bourbon-Vanille | Sahne

Kaffeelikdr | Moccabohne

COCONUT-CHOC 10,80 €

2 Kugeln Cocos Cabana | 1 Kugel Stracciatella
Sahne | Ananassalat | dunkle SchokoladensoRe
Cocos-Chips

Unsere Eissorten: je Kugel 3,20 €
Bourbon-Vanille | Dark Chocolate | Stracciatella
Cocos Cabana | Café de Brasil

Mango-Sorbet | Erdbeer-Sorbet



